
MIH070V1

店舗用IH単釜炊飯器



特長

仕様 寸法

店舗炊飯にぴったり！ ７ｋｇ（約５升）炊飯の業務用IH炊飯器が新登場！

１．高水準の炊飯器

ホームページURL　http://www.satake-japan.co.jp/

株式会社サタケは国際的な
品質規格（ISO9001）と環
境管理規格（ISO14001）
の認証を取得しています。

機械は取扱説明書をよく読み、じゅうぶんに点検整備をして正しく安全に使いましょう。商品の外観、仕様は性能改良等により、予告なく変更する場合があります。
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MIH070V1

最大7kg/釜

10kW

92kg

標準装備

型 式

炊 飯 能 力

定 格 電 力

機 体 重 量

キャス タ ー

３．簡単操作
アイテムによって熱加減を制御します。大
型炊飯工場で使用されるプロの炊飯技術
をそのままに、低コスト化を実現しました。
高品質のご飯に仕上げるとともに、再現性
の高い炊飯器です。

操作はタッチパネルでアイテムを選択し、
「開始」ボタンを押すだけ。スイッチ１つで
操作でき、誰でも簡単に「炊飯のプロ」に
なれます。

炊飯工場の技術をそのままに、美味しく、大量に、そして様々なアイテム（5アイテ
ム）を炊くことができます。スーパーの惣菜コーナーなど店頭のデモンストレーショ
ンにご活用下さい。消費者の注目集め、安心感を与える“魅せる炊飯”を演出します。

２．丸釜の採用
丸釜を採用しました。また、釜の底面部と
側面部をそれぞれ加熱制御することがで
きます。炊飯パターンにより、釜内の対流
を促進させることでムラのない美味しい
ご飯に炊き上げることができます。 
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スイッチポン！で簡単に店舗炊飯。
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