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ドライフルーツ＆ベジタブル利用
例

LH-103E, LH-105E

人にも地球にも優しい電気多目的乾燥機

LH-103E

LH-105E 小型製粉機

ドライ食
品の

 粉砕に
おすすめ

SRG05C

LH-105ELH-103E

真空包装機
（チャンバー式）

シール機
（シールのみ）

スライサー

包装機 ・ シーラー

型　　式

所
要
動
力

定格電圧(V)

定格出力 送風ファン(kW)
ヒータ(kW)

最大同時出力(kW)
適切乾燥量（ｋｇ）
設定温度（℃）※
排湿調節

運転時間設定（時間）
断熱材

過熱防止機能
機体質量（kg）

付属トレイ(PP製)（枚）
付属品
オプション

電源プラグ・コード
(コードの長さ約2.6m)

20～75
2段階（ON ： 90度開 OFF ：15度開）

1～90
高密度ポリウレタン一体発泡(前後左右40mm、上下50mm)

サーモスタット（90℃）

取扱説明書、レシピ集、保証書
ステンレストレイ

6
1
5

8
3
0

615690

8
9
0

1
1
1
0

690 615

1
0
5
0

8
3
5

■ 仕 様 ■ 寸 法 （mm)

周辺機器ラインナップ

果物や野菜を乾燥させて、
保存性を高めたものです。

でおいしく健康生活。

生のままでは傷みやすい果物や野菜を、
乾燥させると、長期保存できるだけでなく、
素材独自の甘みや風味、各種栄養が凝縮されるため、
現在では健康食としても食されています。
乾燥したものは、生より少ない量で効率的に同じ栄養を
摂取することができます。また、生のものでは食べにくい
ものを美味しく食べることができます。

天日干しより乾燥時間が短く、ムラなく簡単に乾燥
させることができます。

食材を乾燥させることで、生のものより長期期間
保存可能です。(非常食としても使えます)

乾燥食材は無駄なく利用でき、道の駅などで販売
するなど、６次産業化にも取り組めます。

ソラーナキューブ

たくさんの量の野菜を乾燥
して保存できます。使い
たい時に使いたい分だけ、
水やお湯で戻して料理に
加えることもできます。

型　式
シール幅（㎜）
機体寸法（㎜）
電　源（V）
消費電力（W）
質　量（kg）

V-280A
200

幅318×奥行456×高さ375
100（50/60Hz）

1200
31

V-301-10WK
300

幅400×奥行420×高さ228
100（50/60Hz）

1050
13

FS-215
200

幅286×奥行376×高さ198
100（50/60Hz）

400
5.2

型式
切断幅※
機体寸法（㎜）
電源（V）

消費電力（W）
容器容量（ℓ）
質量（kg）

RM-3200FA-1
薄切り 1mm、丸千切り Φ2mm
幅190×奥行230×高さ395

100（50/60Hz）
550
2.6
6.6

型　式
シール幅（㎜）
機体寸法（㎜）
電　源（V）
消費電力（W）
質　量（kg）

型　式
シール幅（㎜）
機体寸法（㎜）
電　源（V）
消費電力（W）
質　量（kg）

簡単操作で確実
な真空包装が
できます。

充実のアタッチメント
で、切る、刻む、混ぜる、
練るなど多様なニーズ
に対応できます。

卓上型

スライサー ・ フードプロセッサ卓上型

脱気包装機
（ノズル式）

卓上型 簡易型のノズル式
脱気包装機です。
シールは上下加熱で
しっかりと密閉します。

両手で袋が持てる
コンパクトな卓上
型のシーラーです。

※用途に応じた各種スライス盤をオプションでご用意しております。

スライス盤
切り口鮮やか。
野菜や果物の千切りやスライスに。

丸千切り盤
ニンジンのように細切りしにくい形状の野菜も、
均一の太さで一気に切削します。

RM-5200F-1
薄切り 1mm、丸千切り Φ2mm
幅215×奥行260×高さ453

100（50/60Hz）
700
3.6
8.0

RM-3200FA-1 RM-5200F-1
Φ2mm
丸千切り盤

標準
装備

1mm厚
スライス盤

標準
装備

ドライフルーツを刻んで
ヨーグルトに混ぜたり、朝食
のシリアルに添えてもおい
しくいただけます。

肉や魚を焼くときにドライ
フルーツを一緒に調理する
と、酵素の働きでたんぱく
質がやわらかくなり、おい
しくできあがります。

クッキー、パウンドケーキ
のベース材料に使って、
ヘルシーなお菓子を作る
こともできます。

LH-103E LH-105E
単相100 単相200

0.072
1.0（0.5×2）
1.072

1.5（0.75×2）
1.572

※外気温以下の温度にはなりません。

9 15

52 60
3 5

丸形ゴム
プラグ
２Ｐ１５Ａ

接地
３Ｐ２０Ａ
プラグ

乾燥させた食材に塩をか
け、そのまま召し上がるこ
ともできます。

粉末にして、ダシやスープ、
飲み物、お料理などにも
使え、健康食品にもなり
ます♪

乾燥野菜やドライフルーツを手軽
に作ることができ、粉末食材を作
る前の乾燥にも役立ちます。

！

ドライフルーツ ＆ ドライベジタブル とは ？

ソラーナキューブ使用
のメリット

機械は取扱説明書をよく読み、じゅうぶんに点検整備をして正しく安全に使いましょう。商品の外観、仕様は性能改良等により、予告なく変更する場合があります。

本カタログに記載の価格はすべて税込みです。（ただし北海道、沖縄および離島は価格が異なります。）
本文中の商品名、サービス名、社名ロゴ等は当社または当社関連会社の登録商標または標章ですので、当社の許可なく転載、複製等をすることを禁止します。
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